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	Menüplan vom 23.2. bis 1.3.2026

	Woche 9
	Mittagessen
	Abendessen

	
Montag
23.2.2026

	Gemüsepüreesuppe

Pouletbrust Teufelsart
Savoyer - Kartoffeln
Kohlraben mit Cremesauce

	
Omelette
mit Zimtzucker
Zwetschgenkompott


	
Dienstag
24.2.2026

	Maiscremesuppe

Rindsgeschnetzeltes
Spiralen Teigwaren
Dörrbohnen

	

"Härdöpfuschnätz"
Saucenkartoffeln mit Gemüse
Gekochter Rüeblisalat


	

Mittwoch
25.2.2026

	Erbsensuppe

Sellerieschnitzel mit Nüssen paniert
Zitrone
Hagebuttenketchup
Kartoffeln und Gemüse aus dem Ofen 

Geburtstagsdessert von 
Frau Michel Annelore
	


Wurstsalat
garniert
Vollkornzopf
 

	
Donnerstag
26.2.2026

	Asiatische Hühnerbouillon mit Gemüse

Kalbshaxenwürfel "Gremolata"
Safranrisotto
Zucchetti 

	
"Cinque Pi"
mit Trofie Teigwaren, Tomatensauce, Petersilie, Parmesansplitter, Rahm, Pfeffer
Grüner Blattsalat

	

Freitag
27.2.2026

	Pastinakencremesuppe

Champignon im Bierteig
Tartarsauce
Salzkartoffeln
Knackerbsen

Fasnachtschüechli
	


Birchermüesli 
mit Brot und Niidle 


	
Samstag
28.2.2026

	Kartoffel - Linsensuppe

"Toast Hawaii"
mit Schinken, Ananas und Raclettekäse
	
"Minestrone"
Italienische Nationalsuppe
mit Gemüse, Speck, Bohnen, Kartoffeln und Teigwaren
Hausgemachte Focaccia  


	
Sonntag
1.3.2026
	Bouillon mit Backerbsen

Emmentaler Lammvoressen
Kartoffelstock
Glasierte Karotten

Quitten - Apfel - Tiramisu
	

Kalter Teller
Fleisch und Käse Auswahl




Wir legen grossen Wert auf partnerschaftliche Beziehungen zu den lokalen Lieferanten und
bevorzugen möglichst regionale und saisonale Produkte.
Unser Fleisch/Fisch/Brot- und Backwaren stammen aus der Schweiz. Ausnahmen werden deklariert.
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unsere Mitarbeitende.
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